RESTAURANTE “SAN MIGUEL”

(Jubilados y Pensionistas de Vilafamés).
C/ Ferrer Forns, 1-Telf. 964 32 90 13.

MENU DEGUSTACION:

Hogacita de “San Miguel”, Ajo Aceite y Tomate con Aceite Casero,
Ensalada con Productos de la Huerta, Jamé6n Serrano y Queso de Benassal.
Escalibada con Bacalao Suprema Desmigado, Muslo de Pollo con Ajos,
Costilla a gusto del Chef, Embutidos del Pueblo.

Patatas Gratinadas.

POSTRE:
- Tartas Variadas.
- Mistela del Pueblo.
VINO DE VILAFAMES Y AGUA DE BENASSAL.

PRECIO POR COMENSAL 18€ por persona (IVA INCLUIDO).
EL PRECIO INCLUYE LA ENTRADA AL MUSEO DE ARTE CONTEMPORANEO DE VILAFAMES.

MENU INFANTIL:
- Macarrones con Atan, Longanizas con Patatas, Refresco,Helado.
PRECIO POR COMENSAL 5€ por persona (IVA INCLUIDO).

ALMUERZOS:
Gran Variedad de Bocadillos y Platos Combinados a elegir, Bebida,
Aceitunas, Cacahuetes.
PRECIO POR COMENSAL A partir de 4.50€ por persona (IVA INCLUIDO).

CENAS POR ENCARGO.

RESTAURANTE “LA PELEJANETA”.

Ctra. CV-15, Km. 13,200 LA PELEJANETA-Telf. 964 32 00 75

MENU DEGUSTACION:
Ensalada de “Tomate de Penjar”, Bacalao y Aceitunas Negras.

Olla de Vilafamés.

Caballa con Berenjenay Salsa de Pera.
Manitas de Cerdo con Salsa de Almendras y Caracoles.
Pan, Chocolate, Aceite y Flor de Sal.
BODEGA:

Magnanimvs Platino Vino de Autor.

Agua de Benassal.
Cafés.

PRECIO POR COMENSAL 30€ por Cubierto (IVA INCLUIDO).
El menu se servira por mesa completa.

EL PRECIO INCLUYE LA ENTRADA AL MUSEO DE ARTE CONTEMPORANEO DE VILAFAMES.

ENTREPANS “PAIMA”

Plaza de la Fuente, 2 - Telf. 651 38 77 81

ENTRANTES CENTRO DE MESA:
Hogaza tipica de Vilafamés acompafnada de Embutidos Variados.
Ensalada de La Huerta.
Patatas Rellenas de Carne.

SEGUNDOS PLATOS A ELEGIR:
Pimientos Rellenos acompafiados de Esparragos Silvestres y Champifiones.
Olla casera de Patatas con Garbanzos y Botifarra.
Pollo especialidad de nuestra Chef.
Manitas de Cerdo con Salsa Especial de Jamén.

POSTRES:
Natillas Caseras, Flan Casero con Galletas y Caramelo Casero,
Panna Cotta de Chocolate.

PAN, BEBIDA Y CAFE.

PRECIO POR COMENSAL 15€ por persona (IVA INCLUIDO).
EL PRECIO INCLUYE LA ENTRADA AL MUSEO DE ARTE CONTEMPORANEO DE VILAFAMES.

MENU INFANTIL:
ENTRANTES:
- Patatas Fritas, Nuggets de Pollo.

PLATOS:
- BOB ESPONJA: Calamares, Muslitos de Mar y Sepia Rebozada.
- RAYO MCQUEEN: Pollo, Patatas Fritas, Huevo y Ensalada.
- INVISIMALS: Francfurt, Patatas Fritas y Bacon.
- BLANCANIEVES: Hamburguesa, Huevo, Patatas Fritas y Ensalada.

POSTRES:
- Natillas, Helado de Chocolate.
PAN Y BEBIDA.

PRECIO POR NINO/NINA 9€ (IVA INCLUIDO).

PROGRAMA D’ACTIVITATS

DISSABTE 6
De12hai13h Demo de reposteria a carrec del pastisser
local Nestor Galindo de la Panaderia-Pastisseria Rafael Galindo.

De 17ha 18h Taller Inturactua: “Alimentant la teua
imaginaci6”. Taller per a xiquets, patrocinat per Grup Intur i
a carrec del professional Alberto Caiiuelo Hernandez.

De 18h a 19h Miguel Barrera, guanyador d’una estrella
Michelin 2014 pel seu restaurant Cal Paradisiamb un Sol
de la Guia Repsol, realitzara un Show Cooking de Mar i Muntanya.

De 19ha 20h Noves tendéncies de Gintonics a carreg d” Ivan Talens i
Hilario Fombuena, grans professionals del mén de la cocktleria.

DIUMENGE 7
De 12ha13h Demo de productes de Fondant a carrec de
la professional Verénica Vilanova de1’empresa Alma de Azucar.

De 17ha18h Cata d’olis de 1'Oleicola del Penyagolosa,
Cooperativa comarcal (Cabanes, La Pobla Tornesa i
Vilafamés) a carrec d’Eduardo Albert Ernesto.

De 18ha 19h Cata de Cava Magnanimvs de la bodega de Mayo Garcia,
patrocinada i dirigida pel propietari i
gerent de la mateixa i per Guillem Centelles.

DILLUNS 8
De12ha13h Demo de cuina a carrec del
professional Pedro Salas del Restaurant aQua de 1'Hotel Luz.

De 17h a 18h Cata de cervessa Maohu.

XI1 JORNADES

Del 6 al 8 de desembre 2014

CASTELLO




CASA RURAL “ELJARDIN VERTICAL”

Carrer Nou, 15 - Telf. 964 32 99 38

COCIDO MADRILENO (Minimo 2 personas).
- Sopa de cocido con fideos.
- Verduras de cocido, garbanzos, repollo, zanahorias, patatas.
- Carne de cocido, ternera, codillo, gallina, tocino, chorizo,
morcilla.

Natillas caseras.
Copa de vino de la casa.

MENU DE ARROZ (Minimo 2 personas).
- Ensalada de tomates, lechugas variadas, cebolla tierna, ventresca
de atiny vinagreta de olivas con frutos secos.
- Arroz meloso de conejo y alcachofas a las hierbas provenzales.
Flan de huevo casero, y nueces caramelizadas.
Copa devino dela casa.

PRECIO POR COMENSAL 26€persona (IVA INCLUIDO).

*EL PRECIO INCLUYE LA ENTRADA AL MUSEO DE ARTE CONTEMPORANEO DE VILAFAMES.

MESON “VILAFAMES”

Plaza de la Font,1 - Telf. 964335005

APERITIVO:
- Tarrina de Olla de la Casa.

ENTRANTES CENTRO DE MESA :
- Ensalada Especial de la Casa, - Tostas de Cangrejo, - Croquetas
Caseras de Cocido,
- Revuelto de la Casa.

SEGUNDO PLATO A ELEGIR:
- Arroz por Encargo hasta las 13 horas, - Carrilleras Guisadas, -
Conejo en Escabeche,
- Rabo de Toro Guisado.

POSTRE:
- Vasito de Tarta de Queso 6 Flan de Calabaza.

BODEGA:
~ -Vinoy Agua.
CAFE. Licores no Incluidos.

PRECIO POR PERSONA 28€persona (IVA INCLUIDO).
- NINOS HASTA 12 ANOS: MENU INFANTIL 15€persona (IVA INCLUIDO).

EL PRECIO INCLUYE LA ENTRADA AL MUSEO DE ARTE CONTEMPORANEO DE VILAFAMES.

HOTEL-RESTAURANTE “EL RULLO”
HOTEL “L’ANTIC PORTAL”

C/La Fuente, 2 Telf. 9643293 84

ENTRANTES CENTRO MESA:
- Tosta de Tomate con Anchoas.
- Embutidos de la Zona con “Cansala” Ibérica.
- Coctel de Setas con Queso de Cati.
- Huevos Rotos sobre Morcilla y Manzana.

PLATOS A ELEGIR:
- Olla de la Casa.
- Solomillo de Cerdo con Cebolla Caramelizada.
- Bacalao Gratinado.
- Carrillera Guisada de forma Casera.
- Secreto Ibérico.

POSTRES:
- Pastas Caseras acompafadas con Mistela de Vilafamés.

Pan, Vinosy Café Incluido.

PRECIO POR COMENSAL 22€persona (IVA INCLUIDO).

*ELPRECIO INCLUYE LA ENTRADA AL MUSEO DE ARTE CONTEMPORANEO DE VILAFAMES.

LA VINYA. ESPAI DETAPESI VINS.

C/La Font, 17- Telf. 664 386 738

ENTRANTES:

- Tosta de "Tomatetai Ou” de la Abuela con Crujiente de Cecina de Ledn.

- Parmentier de Patata con Chips de Alcachofa y Pimenton de la Vera.

- Coca de Hojaldre Casera con Rodajitas de Tomate, Pimiento Rojo al Horno

y Sardina Ahumada.
- Olleta de Vilafamés.

SEGUNDO PLATO A ELEGIR:
- Perdiz Escabechada con Hierbas Aromaticas.
- Bacalao a baja temperatura con Suave Crema de Alli Oli.
- Parrillada de Embutidos Tipicos de Vilafamés con Hogaza de Pan de
Pueblo con Tomate i All i Oli y Patatas Fritas Caseras. (Minimo dos
personas).

POSTRE:

- Pastisset de Boniato Casero acompafiado de Moscatellet de Vilafamés.

BODEGA:
- Vinos de Viiledos y Bodegas “Mayo Garcia”. Magnanimvs.
-Agua
- Café.

PRECIO POR COMENSAL 29€persona (IVA INCLUIDO).
ESTE MENU SE SERVIRA POR MESA COMPLETA.

*ELPRECIO INCLUYE LA ENTRADA AL MUSEO DE ARTE CONTEMPORANEO DE VILAFAMES.

BAR RESTAURANTE “L’ESPIGOL”

Plaza de la Fuente, n° 9 - Telf. 964 32 98 21 -Testaurantespigol®@hotmail.es

ENTRANTES CENTRO MESA:
-Jamon de Teruel y Queso Manchego.
- Ensalada de Bacalao con Orejonesy Vinagreta de Miel.
- Fritura Variada.
- Habitas al Tombet.
- Hogaza de Vilafamés con Ajoaceite y Tomate.

SEGUNDO PLATO A ELEGIR:
PEScADOS:
- Suprema de Salmoén a la Naranja e Hinojo.
- Lomo de Merluza con Salsa de Cava.
-Solomillo de Atan.
CARNES:
- Chuletitas de Pavo.
- Carrilleras Confitadas en su Jugo.
- Entrecot a la Brasa con Mantequilla de Anchoas.
- Manitas con Salsa de Almendras.
- Conejo con Caracoles y Rovellones.
- Solomillo de Cerdo Relleno de Datiles con Salsa de Oporto.
-Olla de Vilafamés.

Arroces (Durante estas Jornadas Gastronémicas, cada dia se cocinara un arroz diferente):
-Sébado: Arroz con Bacalao.
- Domingo: Arroz al Horno con Calabaza.
- Lunes: Arroz con Marisco y Galeras.

REPOSTER{A CASERA.
BODEGA DE VILAFAMES.
CAFE O INFUSION.

PRECIO POR COMENSAL 27€persona (IVA INCLUIDO).
*ELPRECIO INCLUYE LA ENTRADA AL MUSEO DE ARTE CONTEMPORANEO DE VILAFAMES.

RESTAURANTE “GERMAN II”

Crtra. Puebla Tornesa-Vilafamés. - Telf. 662352731

ENTRANTES CENTRO MESA:
- Tabla de Ibéricos, - Ensalada de Ahumados con Frutos Secos,
- Chipirones a la Plancha 6 a la Andaluza, - Revuelto de Setas con Jamon, - Hogaza
Braseada con Tomate y Aceite de Oliva.

2°PLATO A ELEGIR:
CARNES:

- Rabo de Toro, - Osobuco, - Ternasco, - Carrillada al Horno, - Tombet de Cordero/Toro

con Rovellones, - Chuletitas de Cordero Lechal.
PEscaDoOs:

-Solomillo de Atdn, - Lubina/Dorada, - Gambas acompafiadas con Baquetas al estilo

German.

POSTRES CASEROS:
- Biscuit de Chocolate con Albaricoque, - Cuajada con Almendra y Miel.
-Flan de Queso.
VINOS:
- Magnanimuvs 3.0. - Sefiorio de Villafamés. - Ersament de Vilafamés.

Precio: 20€/ persona (Iva Incluido).

Disponemos de:
- Salén Climatizado, - Parking, - Amplia Carpa al Aire Libre.

MENU INFANTIL:
- Calamares.
- Longanizas con Patatas.
POSTRE:
- Helado.
Precio: 5€ nifio/nifa (Iva Incluido).

*EL PRECIO INCLUYE LA ENTRADA AL MUSEO DE ARTE CONTEMPORANEO DE VILAFAMES.




